
GRAN CLAVEL

C L Á S I C O S

 12 €

Iberian ham homemade croquettes

Croquetas caseras
de Jamón Ibér ico

 9,5 €

Crispy russian salad

Ensaladi l la rusa cruj iente

9,5 €

Squid brioche with citrus mayonnaise
and "Pimentón de la Vera"

Br ioches de ca lamares con
mahonesa c í t r i ca y
P imentón de la Vera

'Chorizo' buns with fried quail egg
and mushroom emulsion

Bol los  'preñaos '  de chor izo
con huevo fr i to de
codorn iz y emuls ión de
hongos 

8 €

Charcoal leeks with bechamel and
chanterelle mushrooms

Puerros a la brasa con
bechamel y chantare las 13 €

Mushrooms and garlic sprouts omelette

Tort i l la  de setas y a jetes 12,5 €

Acorn-fed Iberian ham

Jamón Ibér ico de be l lota
“D .O. Gui jue lo ” 24 €

Pickled partridge salad with heart of
tomato and mini vegetables

Ensalada de perd iz
escabechada con corazón
de tomate y min i  verdur i tas

 17 €

Artichokes flowers with fried
quail egg and Iberian ham 

Flores de a lcachofa con
huevo de codorn iz y
Jamón Ibér ico 

12€

CASA DE COMIDAS

D E  L A  T I E R R A

14,5 €

Rose tomato with Cantabrian
anchovies and tuna belly

Tomate rosa con
anchoas de l  Cantábr ico
y ventresca de atún



D E  S I E M P R E

 21,5 €

 18 €

21 €

Sea-bass in meunière sauce

Lubina a la brasa
con sa lsa Meunière

Grilled sweetbread with “capón”
chicken broth

Mol le ja de ternera
glaseada con ca ldo
de capón

Roasted Iberian pork shoulder
with ham broth and grilled
"piquillo peppers"

Pluma Ibér ica con ca ldo
de jamón y p iqui l los  a la
brasa

Oxtail stew

Guiso de rabo de toro 18,5 €

Beef tenderloin with french fries
and “padrón” spicy peppers

Solomi l lo  de ternera con
bastones de patata y
padrones

24 €

Traditional steak tartare

Steak tartar t radic ional 20 €

Tripe stew with chickpeas

Cal los con garbanzos 16,5 €

Rice with squab from Bresse and
his livers pate

Arroz con p ichón de
Bresse 19,5 €

 20 €

 19 €

Roasted octopus with grilled
potatoes and paprika emulsion

Pulpo a la brasa con
patatas asadas y emuls ión
de p imentón

Grilled cod in green sauce

Bacalao a la parr i l la
en sa lsa verde 

M U Y  C A S E R O S
 8 € 8 €

Molasses cake with coffee cream
and ice cream (Irish Coffee)

Bizcocho molasses con
crema de café y he lado
de nata (Café I r landés) 

Junket with honey ice-cream

Torr i ja caramel izada
con he lado de vain i l la

 7,5 € 7,5 €

Chocolate mousse, “maría” biscuit
in textures and custard

Mousse de choco late ,
ga l le ta mar ía en texturas
y crema ing lesa

Caramelized "torrija" with vanilla
ice cream

Tarta de queso con
helado de parmesano


